JANTAR
ESMERALDA

Bebidas

“+Sem alcool: agua Mineral, Suco Tetra Pak
(2 Sabores), Agua c/ Gas.

“* Refrigerantes: Guarana Antartica Diet, Sprite,
Coca-Cola, Coca Zero e Fanta Laranja.

s Cerveja : Origina )

“Cortesia: 01 Cx Cerveja sem Alcool

Coquetel de Entrada

(Duragédo 40 Minutos)

“»Salgados Fritos (05 Opg¢ées): Espeto de
Frango com Bacon, Ourico 4 Queijos,
Camarao Empanado, Bombom de Carne
com Abacaxi, Risoles: (Calabresa, Catupiry,
Palmito, Presunto e Queijo), Mini-kibe,
Coxinha Brasileira, Croquete de Bacalhau,
Pido de Mandioca com Carne Seca, Estrela
de Milho com Queijo, Coragéo de Peito de
Peru com Mussarela de Bufala e Ourico
Tailandés.

“»Salgados Assados (05 Opg¢ées): Folhados:
(Palmito, Aliche, Tomate Seco c/Queijo,
Presunto e Queijo, Frango c/Catupiry), Charlote
de Frango Defumado, Tortinha de Ricota com
Espinafre, Tortinha de Kani Kamma com
Palmito, Tortinha Carne Seca.

Empadas: (Palmito, Frango e Camaréo),
Esfihas: (Carne, Frango e Calabresa) e
Mini-Quiches: (4 Queijos, Alho Poro, Peito de
Peru).

Obs.: Para opgéo de Fingers e Mini Cumbuquinhas
(Ramequim), consultar Equipe de Vendas.

Prato Principal
(Apds o Coquetel de Entrada)

Saladas

(04 opgles servidas em Saladeiras de Vidro)
(Durante 5 horas de Evento)

< Arabe: Tabule com Pepino, Tomate, Cebola e
Hortel3;

¢ Italiana: Rucula, Mussarela de Bufala e Tomate
Seco;

% Verao: Acelga, Shoyo com Gergelim;

% Primavera: Manga, Maga, Abacaxi, Repolho,
Cenoura Ralada, Mostarda e Maionese;

s Mista Simples: Alface, Tomate e Cebola;

+ Escarola com Bacon

+» Outras...

Ou

Salada Gourmet

(01 opgéo servida em Taga Exclusiva)
(Durante a primeira hora do Evento)

% Di Matoso: Alface Americanam Rucula ou Agrido,
Tomate Cereja, Tomate Seco, Mussarela de Bufala
e Cenoura ralada ao Molho a Base de Mostarda;

% Caprese: Rucula, Alface Americana, Tomate
Cereja, Mussarela de Bufala, Manjericdo e Molho
Pesto;

% Caesar: Alface Americana, Peito de Frango em
Tiras, Parmesa Ralado, Croutons e Molho Especial;

% Tropical: Alface Crespa, Cebola, Kanikama,
Manga e Molho Especial;

% Ou uma sugestao personalizada.



% Guarnigao (01 Opgao):
Arroz Branco, Arroz com Nozes ou Arroz com
Uva Passa.

s Acompanhamento (01 Opgéao): Batata Rustica,
Batata Souté, Puré de Batata, Puré de Mandioquinha,
Panaché Legumes na Manteiga, Couve-Flor,

‘ Brocolis e Batata Gratinadas com Queijo.

% Massas (01 Opg¢ao):
Rondelli - Presunto e Queijo.
Canelone - 4 Queijos, Frango c¢/ Catupiry ou Presunto
e Queijo.
Conchiglione Gigante - 4 Queijos, Frango c/ Catupiry
ou Presunto e Queijo.
Sfogliatti - 4 Queijos, Presunto e Queijo ou Frango
c/ Catupiry.

(Obs: Para trocar por Massas Especiais, consultar equipe de vendas)

% Molho Para Massa (01 Op¢éo): Ao Pomodoro,
ao Sugo, A Bolonhesa e 3 Queijos.

< Carne Branca (01 Opgao): Pescada ao Bellmoniere,
(Camarao, Alcaparras, Azeitonas, Cebola e Champigon),
Pescada ao Molho de Alcaparras, Filé de Frango ao
Molho 3 Queijos, Strogonoff de Frango, Frango a Xadrez,
Fricassé de Frango, Rolé de Frango com Presunto e
Tomate Seco ao Molho Branco.

< Carne Vermelha (01 Op¢ao): Medalh&o de Filé
Mignon Ladeado com Bacon ao Molho Madeira ou Rotti,
Escalope de Filé Mignon ao Molho Madeira ou Rotti,
Strogonoff de Filé Mignon, Filé Mignon Grelhado com
Legumes ao Molho do Chefe, Filé Mignon na Manteiga
ao Molho Dijon, Filé Mignon ao Molho de Gorgonzola.
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